
jimeyarmando.com

Boda de Jime 
y Armando



Sábado 1 de 
Octubre del 
2011
13:00 horas

Ceremonia: 
Templo de Santo 
Domingo de 
Guzmán

Fiesta:
 Jardín 
Etnobotánico 
No Niños

 Ciudad de Oaxaca



3  Templo de de Santo    
Domingo de Guzmán.
13 Entrada al Jardín 
Etnobotánico
1 Catedral de Oaxaca.
19 y 20  Zocalo.

     

NOTA: Las calles de acceso 
directo al templo de Sto. 
Domingo y al Jardín, 
son PEATONALES. 

Se recomienda, dejar sus 
autos en el hotel donde se 
van a hospedar o en el 
estacionamiento publico más 
cercano, en la calle de 
Abasolo.



Por que es un lugar que disfrutamos 
mucho, por su arquitectura, hospitalidad, 
belleza y sobre todo por su gastronomía.
 
Que mejor oportunidad, que celebrando 
nuestra boda aquí, para compartir con 
ustedes que son especiales para nosotros.

Como queremos que disfruten al máximo 
cada momento de nuestro día y de su 
estancia en este mágico lugar, hemos 
preparado este folleto con información 
sobre la boda y Oaxaca.

¿Porqué 
Oaxaca?



T R A S L A D O

AVION

www.aeromexico.com

Tiene varios vuelos al día www.vivaaerobus.com

Tiene un vuelo al día y sale a las 9:55 am y llega 11:10 am

Esta bien la línea

Es posible que abran vuelos de AVIACSA y MEXICANA (estaremos 

pendientes)

AUTOBUS

Hay viajes nocturnos que son recomendables. 

El total del viaje es de 6 horas

Todos salen de la TAPO

Autobuses de Oriente (ADO)

http://www.ado.com.mx

15 viajes al día

Cristóbal Colón

Tel. 55427263

5 viajes al día

Serviconfort Uno

Tel. 55221111

7 Viajes al día



Hoteles
Son hoteles con tarifas especiales para la boda.

Recuerda que tienes que hacerlo lo antes posible.

No olvides decir el código de reserva “boda de Jime y Armando” 

para que te den el precio negociado. 



Clima      
Max: 27    
Min: 14

ESTETICAS
 
ESTETICA DOMINIQUE
Ubicado a una cuadra de 
Camino Real, 1a. Calle de 
Constitución 110
Reservaciones: Amelia o 
Nancy Tel. (951) 501-1811

ESTETICA LONDRES
Ubicado  en el centro de la 
Ciudad (a dos cuadras del 
C a m i n o Re a l ) e n Av. 
Morelos 1001 
esq. con Reforma
Reservaciones: Aldo o Efrén 
Tel. (951) 516-0656

ESTUDIO DE BELLEZA 
LINDA
Ubicado frente al Holiday 
Inn Express ,  a 3 cuadras 
del Misión de los Ángeles. 
En  Díaz 
Quintas 102. Centro
Reservaciones: Tel. (951) 51 
5-91-38

Hombres   
Guayabera 

Rigurosa



La Cd. de Oaxaca, es la 
capital del Estado y fue 
d e c l a r a d a Pa t r i m o n i o 
Cultural de la Humanidad, 
por la UNESCO. Su nombre 
se deriva de Huaxyácac (la 
cima de los guajes), y fue 
dado por los Aztecas. 
Recorrer la Cd. de Oaxaca y 
sus alrededores permite 
conocer la extensa riqueza 
natural y cultural de la 
región: sitios arqueológicos, 
ciudades coloniales, cascadas 
petrificadas y una extensa 
r e d d e m o n a s t e r i o s 
construida por las Órdenes 
Mendicantes, principalmente 
los Dominicos.
La importancia de la región 
se registra antes de nuestra 
era,  con la presencia de los 
zapotecos en Monte Albán, 
la cual fue abandonada 
alrededor del siglo IX. Hacia 
1487 los aztecas fundan 
Huaxyacac. Los españoles 
llegaron en 1521 y  hasta 
1529 fundan la Villa de 
Oaxaca. 
A la fecha es posible ser 
testigo de esta historia, a 
través de la visita a la región. 



NO DEJES DE VISITAR LOS 
ALREDEDORES DE OAXACA 
Montealbán: a unos 15 minutos de 
la ciudad es la zona arqueológica mas 
importante de la región. 
Mitla: Zona Arqueología a 43 min.
Arrazola: Pueblo dedicado a los 
Alebrijes.
San Bartolo Coyotepec: Pueblo 
dedicado al barro negro.
Teotitlan del Valle: Pueblo 
dedicado a los textiles.
Hierve el Agua: Aguas petrificadas e 
increíble paisaje. 
Arbol del Tule: Un árbol con 
diámetro de 52 metros. 
Todos están a alrededor de media 
hora del centro se Oaxaca y valen 
mucho la pena visitar.





COMIDA
Oaxaca es conocido a nivel internacional por su 

extensa variedad gastronómica, la gran variedad de 

condimentación, el sazón y lo que se atribuye a 

cada región: Tlayudas,Tamales, Tejate, 

Pozoncle, Agua de Chilacayota, de Chía, 

Memelas, Totopo, empanadas, Quesillo 

Oaxaca, Chorizo, Cecina, Tasajo, Mezcal, 

Agua Ardiente, Pinole, pan de muerto 

Oaxaqueño, Pan de yema, Pan de sal, 

Chocolate, 7 moles que son el negro, 

coloradito, amarillo, verde, Chichilo, 

almendrado y estofado solo por nombrar 

algunos, además que es de los estados donde más 

variedades de insectos se consumen, como los 

chapulines, los gusanos de maguey y las Chicatanas 

(hormigas). Aquí el cocinar es un arte que se pasa 

de generación en generación.



1. Los Pacos
Abasolo 121
Col. Centro, Oaxaca, Oaxaca
Tel. 01 (951)5 16 17 04
www.lospacos.com.mx

2. La Casa de la Abuela
Hidalgo 616
Col. Centro, Oaxaca, Oaxaca
Tel. 01 (951)5 16 35 44
Frente a la catedral en un segundo 
piso

3. Casa Oaxaca
Constitución 104-4
Col. Centro, Oaxaca, Oaxaca
Tel. 01 (951)5 16 85 31
www.casaoaxacaelrestaurante.com
A un lado de Santo Domingo

4. La Catrina de Alcalá
Macedonio Alcalá 102
Col. Centro, Oaxaca, Oaxaca
Tel. 01 (951)5 14 57 04
www.restaurantelacatrina.com
Sobre el andador turístico

5. La Teca
Violeta 200 
Col. Reforma, Oaxaca, Oaxaca 
Tel. 01 (951)5 15 05 63
Hacer cita.

6. La Olla
Reforma 402
Col. Centro, Oaxaca, Oaxaca
Tel. 01 (951)5 16 66 68
www.laolla.com.mx
Cerca de la entrada del Jardín 
Botánico.
Atrás de Santo Domingo.

7. Colibrí
Heroes de Chapultepec 903
Col. Reforma, Oaxaca, Oaxaca
Tel. 01 (951)5 13 02 36

8. El Portal de la Soledad
Portal Benito Juárez 116
Col. Centro, Oaxaca, Oaxaca
Tel. 01 (951)5 16 47 47
Comida Oaxaqueña en el 
zócalo.
Las mesas están abajo de los 
arcos.

9. Mercado 20 de 
Noviembre
Entre las Calles: 20 de 
Noviembre,
Miguel Cabrera y Aldama

RESTA
U R A N
TES.
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http://www.charoysantiago.com/www.lospacos.com.mx
http://www.casaoaxacaelrestaurante.com/
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http://www.charoysantiago.com/www.restaurantelacatrina.com
http://www.charoysantiago.com/www.restaurantelacatrina.com
http://www.laolla.com.mx/
http://www.laolla.com.mx/


Teléfonos útiles en la ciudad



visita jimeyarmando.com para ver todos los detalles

No olvides confirmar!
jimeyarmando@gmail.com 
www.jimeyarmando.com
Twitter: @jimev13            
Twitter: @arkasmi

Boda de Jime 
y Armando 
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